
Speisen im SUCOs DO BRASIL 
 

Frühstücke 

100 Café da Manhã pequeno      

       Guavengelee, exot. Fruchtkonfitüre, gekochter 

       und roher Schinken, Käse, Tomate 

       Brot und Butter        6,30 

 

102 Café da Manhã 

       Frische Papaya mit Limette, Rührei, Räucherlachs 

       Käse, Brot und Butter       8,50 

103 Brasil Brunch-Platte für 2 Personen  

       Brot, Butter, Lachs, Truthahnbrust,                              

       reichlich exot. Früchte, Guavengelee, 

       div. Käse und Schinken              

               15,50              

104 Großes exot. Früchte-Müsli 

       mit Joghurt, frischen exotischen Früchten 

       und Honig     4,90 

Joghurt-Teller 

150  Frischobst nach Saison  

        mit angemachtem Joghurt              5,80 

151  Exotisches Frischobst 

        mit angemachtem Joghurt       8,- 
 

Sandwich / Baguette 

171  Schinken, Käse, Cocktailsoße       4,-                   172  Truthahn, Cocktailsoße                      4,50  
               

Baked Potatoes 

175 Baked Potatoes   

       mit pikanter Kräutercreme, Salat        6,50 

177 Baked Potatoes “Gabrielle”   

       mit Truthahn, Crevetten,  verschiedenen  

       Saucen und Salaten umlegt                9,90 

 

178 Baked Potatoes “Salmon”              

       mit geräuchertem Lachs, Kräutercreme 

       und Salat                                           9,- 

Salate 
201 Gemischter Salatteller 

       Tomaten, Gurken, Saisonsalate, Paprika, Ei, Käse, Schinken, fein gewürzt 

       mit SUCOs Spezialdressing, Stangenbrot          7,50 
 

202  Salada de peru 

        Gegrillte Truthahnbrust auf Salatherzen mit Früchten garniert 

        Beliebte Speise für Kalorienbewusste           8,80 
 

205  Salada mixta Brasileira 

        Blatt-Salate, Tomate, Gurke, Kartoffel, Palmito, Bohnen, 

        Ei und Schinken, SUCOs-Dressing, Brot           9,- 
  

 

 

 

206  Salada de palmito 

        Saftige brasilianische Palmherzen mit SUCOs-Dressing, Brot                 8,50 
 



207 Salada verão 

       Sommersalat mit gebratenen Putenstreifen, Ananas, Zwiebeln und Curry     10,50 
 

208 Salada de camarão 

       Gemischter Salat mit in Butter gebratenen Crevetten und Avocadoscheiben   11,50 
 

 

      Kleinspeisen zu Caipirinha oder Wein    Tira Gosto 
 

173 Pão de Queijo - 6 kleine Brötchen aus Tapiocamehl und Käse,  

       dazu Salbeicreme                                3,90 
 

174 Stangenbrot, Kräuterbutter, Alho-Creme oder Kräuterquark                         2,80 
 

180 Palmitos assados com molho de Vinaigrette 

       In Butter angebratene Palmherzen und Zwiebeln, Vinaigrette 

       Brasileiro mit Tomate, Salat und Brot                10,50 

  

182 Carne de Sol 

       Marinierte, pikant gewürzte Rindfleischstückchen, gebraten mit  

       Vinaigrette und Farinha de mandioca                14,50 
 

183 Frango à passarinho 

       Mit viel Knoblauch und Zwiebeln frittierte Hähnchenstücke, 

       Kräuter und Salatrand             11,50 
 

176 Empanadas - Blätterteigtaschen gefüllt mit - 

       würzigem Salbeihack - Crevetten, bahianisch  - Räucherlachs, Meerrettich     Stk.    4,- 
 

199 Prato Tira Gosto 

       Gemischte Tira Gosto Platte mit Carne de sol, Frango à passarinho, Palmito/ 

       Räucherlachswickel, Gamba provinzial,  Brot und Salbeicreme                 18,-   
 

194 Quibe 

       Frittierte Rollen aus Weizenschrot, Zwiebeln, 

       Rindergehaktem, Gewürzen und Minze                         4,- 
 

184 Camarão  Alho 

       In Knoblauch gebackene Riesen-Gambas mit Zwiebeln        15,50 
 

185 Prato de entrada 

       Vorspeisenteller mit Empanada, Palmito, Gamba und Viaigrette      9,50 
 

 

Suppen 
 

160  Sopa de mamão              161  Sopa de tomate 

        Brasil. Papaya Suppe mit          Tomaten-Lauchcreme-Suppe     

        Amazonas Pfeffer             6,50                    mit Speck          4,90 

 

 164  Sopa de feijão 

         Schwarzer Bohneneintopf       6,50 

 

 

        

  



Brasiliansche Speisen 
 

211 Muqueca de peixe 

 Nordbrasilianische Spezialität 

 Crevetten, Gamba, Frischfisch an Bahia-Soße mit Safranreis   17,50 
 

212 Jambalaya 

 Brasilianische Reispfanne mit Truthahn, Crevetten, Langustino, 

 Gemüse, Schinken, gut gewürzt, mit Käse gratiniert               15,50 
 

213 Camarão à bahiana 

 Riesen-Gambas mit Crevetten mit Tomaten, 

 Zwiebeln, Kräutern und Knoblauch 

 Ein Spitzengericht aus Bahia                   19,- 
 

210 Boi preto 

 Schwarze Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen in einer feinen 

 Sahnesoße            15,50 
 

216 Picadinho 

 Herzhaftes brasilianisches Risotto von 

 Rindfleisch-Streifen, Paprika, Zwiebeln, Mais, Reis  

 und pikanter Soße          15,- 
 

215 Feijoada completa 

 Brasilianisches Nationalgericht 

 Feijão  - Schwarze Bohnen, original mit Schweinefleisch 

     und Mettwurst 

 Farofa de Banana - geröstetes Maniokmehl mit Banane 

 Arroz brasileiro - Safranreis         14,50 
 

218      Prato defumado 

 Großes Stück geräucherte Schweinerippe (Carne defumada) 

 Mit gerösteten Zwiebeln, Maniokwurzeln und Salatrand    11,80 
 

219 Peixada pernambucana 

 Frischfisch des Tages an einer pikant-fruchtigen Limonen-Currysoße, 

 serviert mit gebratenen Palmherzen und Safranreis     16,-   

 

 

 

Für alle Gerichte nehmen wir nur bestes brasilianisches Fleisch   Vom Grill  
 

217 Bife acebolado 

 2 Rindfleisch-Medallions mit gerösteten Zwiebeln und Kräuterbutter   14,80 
 

220 Churrasco 

 Würziger Fleischspieß vom brasil. Rinderfilet,  

 Kräuterbutter         16,- 
 

221 Churrasco exotisch  

 Würziger Fleischspieß vom brasil. Rinderfilet, exot. Fruchtsoße    18,- 
              

222 Filet com abacaxi 

 Großes Rinderfilet in Ananasscheibe auf dem Rost gegrillt, 

 milde Amazonas-Pfeffersoße                       22,- 
 



223 Picanha 

 Ca.250g Rumpsteak mit typischem Fettrand, Röstzwiebeln 

 und molho de pimenta (scharfe-Soße)                                    16,50 
     
227 Manaus 

 Truthahnsteak in Kräuterkruste 

 mit einer exotischen Fruchtsoße                               15,50 

 

                        - Alle Fleischgerichte wahlweise mit Safranreis oder frittierten Mandioca – 

 

        

Dessert 
 

30    Apfelstrudel, warm    253  Pudim de Leite Condensado   

        mit Vanillesoße          4,-         Brasilianischer Pudding mit 

              Karamelsauce                       4,- 

258  Quindins e quindao     

        Typisch nordbrasilianisches Dessert           

        mit Kokos, Ei und Butter ausgebacken -   31    Apfelkuchen   2,50 

        Saucenrand von exot. Früchten         6,-            32    Käsekuchen    2,50 

 


